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Les accords mets et vins par Franck THOMAS

Meilleur Sommelier d'Europe - Meilleur Sommelier de France - Meilleur Ouvrier de France - Membre du comité de dégustation
de la Revue des Vins de France

Chateau Paquette - Thémis
Cépages : 66% Tibouren - 34% Mourvedre

Thémis incarne la pureté de la justice grecque : un vin droit, clair, lumineux, qui s’équilibre entre

grace et rigueur. Le nez offre une palette subtile : agrumes confits, fleurs blanches, une minéralité

qui donne au vin une dynamique remarquable. Thémis est un vin

ie, de cohérence, de pureté affirmée.

Accords mets-vins

(*5 Accord gastronomique — La justesse de I'épure
Une lotte rotie au beurre noisette, capres et citron, pour célébrer la droiture du vin.
@/7 Accord du quotidien — La simplicité lumineuse
Une simple salade de pates fraiches, basilic et tomate coeur de beeuf, magnifiée par la fraicheur

minérale.

(Q) Aecord audacieux — Le parfum voyageur

Un tataki de'thon au sésame, ou la précision du vin tranche magnifiquement avec la texture du

poisson.

Thémis est un vin de vérité, de clarté, un vin qui parle sans détour, mais avec une élégance

souveraine. G -

Vigneron Récoltant
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