THE NEW BUTCHER LINE
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CINSAULT / SYRAH
IGP PAY D‘OC

Trauben: 70% Cinsault, 30% Syrah
Vintage: 2022

Ertrage: 50hl/ha

Boden: Tonhaltiger Kalkstein
Alkoholgehalt: 13.5%

Lagerfahigkeit: Trinkreif, plus 2 Jahre

Vinifizierung: Assemblage aus lokalen roten Trauben.
Ernte: Nachtliche Ernte und mechanische Kihlung beim
sanften abbeeren und Pressen der Trauben.

Auswahl der besten Safte durch Verkostung.
Permanente Kontrolle der Garungstemperatur.

Reifung auf der Feinhefe.

Minimaler Einsatz von Sulfiten.

Die Farbe: Hellrosa mit blassen Reflexen.

Die Nase: Eine duftende Mischung aus roten Frichten,

mit einem guten Sauregehalt.

Am Gaumen: Vollmundig, rund, lebhaft und frisch.

Dieser Rosé passt immer, und kann ganz nach Belieben zu
allen Gerichten genossen werden.
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THE NEW BUTCHER LINE

MERLOT / CABERNET
IGP PAYS D°'HERAULT

Trauben: 50% Merlot, 50% Cabernet
Vintage: 2020

Ertrage: 60hl/ha

Boden: Tonhaltiger Kalkstein
Alkoholgehalt: 13.0%

Lagerfahigkeit: Trinkreif, plus 5 - 7 Jahre

Vinifizierung: Kaltgarung und kurze Mazeration
(2/3 Wochen). Die Rebsorten werden getrennt und die
Weinbereitung erfolgt im Betontank.

Die Farbe: Intensives Rot mit blauen Reflexen.
Die Nase: Frische Fruchtmischung aus Erdbeere und

Sauerkirsche.
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Am Gaumen: Reichhaltig, mit fruchtigen Gerbstoffen und
einem feinen Ansatz in Richtung roten Friichten.

Das pure Vergnugen, leicht und fruchtig.

Passt zu: allen Schweinefleischgerichten oder auch mal

einfach so an einem schonen Abend.
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SYRAH / CARIGNAN
IGP PAYS D°'HERAULT

Trauben: 50% Syrah, 50% Carignan
Vintage: 2020

Ertrage: 50hl/ha

Boden: Tonhaltiger Kalkstein
Alkoholgehalt: 14.0%

Lagerfahigkeit: Trinkreif, plus 5 - 7 Jahre

Vinifizierung: Kaltgarung und Mazeration 3 Wochen bis 1
Monat. Die Rebsorten werden getrennt und die Weinberei-

tung erfolgt in Betontanks.

Die Farbe: Intensives Rot mit blauen Reflexen.

Die Nase: Wirzig, frische schwarze Johannisbeere und
Heidelbeere.

Am Gaumen: Rund, lang und fruchtig mit leichten Noten
von Zimt und Pfeffer.

Passt zu: allen Arten von Aperitif, zu Salaten, zu gegrilltem
Fisch, Fleisch, Huhn und Kalb und auch wunderbar zu kal-
ten Speisen. Eventuell passt ein Flaschchen auch mal zu
einem gemutlichen Abend bei guter Musik.
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THE NEW BUTCHER LINE

SUD DE FRANGE
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GRENACHE / SYRAH
IGP PAYS D' HERAULT

Trauben: 60% Grenache, 40% Syrah
Vintage: 2020

Ertrage: 35hl/ha

Boden: Tonhaltiger Kalkstein
Alkoholgehalt: 14.0%

Lagerfahigkeit: Trinkreif, plus 5 - 7 Jahre

Vinifizierung: Kontrolle der Temperaturen und lange Maze-
ration mit Ablassen/Umftillen. Die Rebsorten werden ge-
trennt in Betontanks ausgebaut. Reifung wahrend 2 Jahren
im Tank, jeweils 10% der Mischung reift in Fassern.

Die Farbe: Dunkles Rot mit blauen und violetten Reflexen.
Die Nase: Wirzig mit Pfeffernoten. Aromen von Branntwein
aus dem Herzen der Destillation, von marmeladiger Sauer-
kirsche und mit einem Hauch von Erdbeere.

Am Gaumen: Schoéne Frische, geschmeidige und seidige
Tannine. Wrzig mit einer guten Lange und Struktur.

Passt zu: kraftigen Fleischgerichten, Wild aller Art

und naturlich Entengerichten - und sicher passt ein
Flaschchen auch zu einem gemitlichen Abend mit sich
oder mit Freunden.
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